CANTRAVER

R ESTAURANT

Carta

En cas d'intolerancia o al-lergia alimentaria comuniqui-ho al nostre personal.




Amanida verda de I'hort
Escalivada feta a la brasa d’alzina (pebrot vermell, alberginia i ceba)
Amanida de formatge de cabra amb fruits secs i vinagreta de soja
Amanida de llagostins amb vinagreta de taronja i nous caramellitzades
Esqueixada de bacalla d’Islandia a I'estil Fonda

Espatlla ibérica

Sopa de caldo amb pasta
Escudella barrejada amb galets i mandonguilles

Macarrons al gust
Canelons casolans

Croquetes de pernil i pollastre fetes a casa

Mongetes del ganxet de Riells sortint d’olla amb botifarra negra i cansalada viada
Cargols a la llauna
Paella mixta del mercat (menys festius)
Paella d’arrds negre “ Seforito” (menys festius)

Paella de gambes i calamarsets de platja (menys festius)

Anelles de calamar a la romana
Llom de bacalla gratinat amb mussolina d’olivada i llit d’escalivada

Llenguado a la planxa amb verduretes al vapor



Peu de porc guisat amb varietat de bolets
Anec de 'Emporda guisat amb peres de Lleida
Vedella guisada amb rovellons

Espatlla de xai rostida al forn a I'antiga

1/4 de pollastre a la brasa
Galtes de porc a la brasa
1/4 conill a la brasa
Botifarra artesana a la brasa amb mongetes del ganxet de Riells
Graellada de carns a la brasa:
(conill, pollastre, botifarra blanca i negra, cuixa de xai i patates fregides)
Costelles i mitjanes de xai de Moia a la brasa
Entrecot de vedella a la planxa
Filet de vedella a la brasa amb la seva guarnicio
Escalopins de vedella al gust (rocafort, pebre verd, ceps, tofona o Pedro Ximénez)
Entrecot de vedella al gust (rocafort, pebre verd, ceps, téfona o Pedro Ximénez)
Filet de bou Nacional amb salsa de tofona i lamina de foie

Filet de vedella al gust (rocafort, pebre verd, ceps, téfona o Pedro Ximénez)

Pa de pages
Pa de pagés torrat
Terrina d’allioli
Patates fregides
Alberginies arrebossades

Mongetes del ganxet de Riells



