
En cas d’intolerància o al·lèrgia alimentària comuniqui-ho al nostre personal.

M e n ú  D i a r iMenú Diari
de dijous 2 a divendres 3 de maig del 2024 

PRIMERS PLATS

Amanida d'escarola amb poma i formatge

Pastís d'escalivada amb salsa d'anxoves

Canelons gratinats amb beixamel i oli de tòfona

Pasta rigatoni amb crema de ceps

Pèsols guisats a la marinera

SEGONS PLATS

Mig grill de carn a les brases d'alzina (cuixa de xai, pollastre i botifarra)

Paella mixta amb musclos

Bistec de vedella a la planxa amb salsa de pebre verd

Supremes de salmó amb all i julivert

Mandonguilles guisades amb verduretes

POSTRES

Panacotta amb maduixa

Pa de pessic amb préssec i coco

Sorbet de llimona

Iogurt natural

Mel i mató

INCLOU PA NORMAL I AIGUA

18,00 EUROS*(iva inclòs)
*No s'accepten 1/2 menús. Qualsevol opció de plat o beguda sol.licitada 

i no representada en el menú s'abonarà a part.

*Envàs d'un sol ús per emportar 1,30€ / Bossa per ampolla 0,25€

CELLER                                                                                                                                                       Copa                          Ampolla 3/4

D. O. CATALUNYA René Barbier Kraliner Blanc                     2,25 8,00 

D. O. PENEDÈS Portium d'Heretat Vall-Ventós Rosat             2,25 8,75

D. O. PENEDÈS Portium Negre                                             2,25 8,75

“Disposem d’una àmplia Carta de vins i caves amb diferents D. O.”

10 % IVA INCLÒS preus expressats en €


