Restaurant Can Traver







MENU OLIVERES

ENTRANT

(a escollir amb antelacid)
Amanida de contrastos:
(Niu de mesclum amb verduretes, vinagreta de mel i mostassa,
pernil d’anec, formatge sec i codonyat)
o

Pasta fresca amb bolets, parmesa i oli de cibulet i alfabrega

PLAT PRINCIPAL

(a escollir amb antelacid)
Terrina de costella de porc glacejada
amb puré cremés de patata
o
Filet de daurada al forn

amb alberginia rostida i puré d’api

POSTRES

Tartaleta de trufa amb fruits vermells i coulis de madvuixa

%% %

Panet

Cafés i Infusions

CELLER

Vi blanc i negre de la casa amb D.O.

Aigies minerals

49,00 € (10% iva inclos)




MENU CINGLES

ENTRANTS VARIATS

(per compartir a taula)

Barqueta de pa de xapata amb tomaquet i pernil
Torrada amb escalivada feta al “Josper” amb anxoves
Tartar de tonyina amb pop i guacamole
Favetes baby saltades amb espdrrecs de marge i rosta de bacé
Croquetes casolanes de pollastre

Botifarrons amb festucs i ceba caramelelitzada

PLAT PRINCIPAL

(a escollir amb antelacid)
Suprema de llug sobre llit d’espinacs babuy,

panses i pinyons amb el seu suc
o

Filet de porc amb salsa de mel i mostassa

amb Parmentier de patata

POSTRES

Tatin de poma amb gelat de mango i menta fresca

g

Panet

Cafés i Infusions

CELLER

Vi blanc i negre de la casa amb D.O.

Aigles minerals

57,50 € (10% iva inclos)




MENU FLOR DE LIS
APERITIU COCTEL

(a peu dret)

Barqueta de pa de xapata amb tomaquet i pernil
Torrada amb escalivada feta al “Josper” amb anxoves
Tartar de tonyina amb pop i guacamole
Favetes baby saltades amb esparrecs de marge i bacé
Croquetes casolanes de pollastre
Botifarrons amb festucs i ceba caramele¢litzada
Arros del muntanya amb costella, botifarra i bolets
Carpaccio de bacalla amb olivada verda i tomaquet sec
Broqueta de pollastre i carbassé amb salsa barbacoa
Begudes de l'aperitiu

Refrescs, vermuts blanc i negre, biter i cerveses

PLAT PRINCIPAL

(a escollir amb antelacid)

Suprema de llobarro amb fricassé de bolets ecologics
o

Lingot de xai cuit a baixa temperatura

amb el seu propi suc i guarnicié de ceba perla amb mel

POSTRES

Brac¢ de gitano de nata i xocolata
amb gelat de formatge mascarpone i figues
%% %

Panet

Cafés i Infusions

CELLER

Vi blanc i negre de la casa amb D.O.

Aigies minerals

79,50 € (10% iva inclos)




MENU CLEPSIDRA
APERITIU COCTEL

(a peu dret)

Barqueta de pa de xapata amb tomaquet i pernil
Torrada amb escalivada feta al “Josper” amb anxoves
Tartar de tonyina amb pop i guacamole
Favetes baby saltades amb esparrecs de marge i bacé
Croquetes casolanes de pollastre
Botifarrons amb festucs i ceba caramelelitzada
Arrdos a la marinera de sipia i musclos amb allioli negre
Carpaccio de bacalla amb olivada verda i tomaquet sec
Broqueta de pollastre i carbassé amb salsa barbacoa
Begudes de l'aperitiu

Refrescs, vermuts blanc i negre, biter i cerveses

ENTRANT
(a escollir amb antelacid)

Amanida tébia de llagostins amb rosta de bacoé,
nivu de mesclum amb tomaquet “Son Sul” i vinagreta classica

o

Canelé d’anec amb bolets, beixamel de formatge parmesa i salsa de carn

PLAT PRINCIPAL
(a escollir amb antelacid)

Corball sense feina sobre patata guisada amb el seu suc,
daus de pernil ibéric i alga dolga
o
Meldés de vedella amb salsa de Pedro Ximénez,

bolets ecologics i puré suau de patata

POSTRES

(a escollir amb antelacid)

Semifred de torré
o

Pastisset de galeta Lotus amb formatge crema i caramel

R

Panet

Cafés i Infusions

CELLER

Vi blanc i negre de la casa amb D.O.

Aigles minerals

92,50 € (10% iva inclos)




MENU INFANTIL

ENTRANT

(a escollir amb antelacid)

Macarrons a la bolonyesa
o
Canelons casolans

PLAT PRINCIPAL

(a escollir amb antelacid)

Escalopa de pollastre arrebossada amb patates fregides
o
Filet de llug¢ a la romana

POSTRES

Gelat artesa al gust

CELLER

Refrescs i aigies minerals

28,00€ (10% iva inclos)

Men( per a menors de 12 anys.







