PLATS DEL DIA I DE TEMPORADA

Amanida amb burrata i pesto genovés 15,00
Salpicé de peixos i marisc amb vinagreta de citrics 15,75
Cargols guisats a l'estil de la masovera 17,25
Tataki de tonyina yellowfin amb teriyaki i cuscts 17,00
Cua de rap amb patata pobre i suau d’allioli gratinat 22,00
Sipia i gambes a la planxa amb all i julivert 17,50

Capipota de vedella amb mongetes del ganxet sortint d'olla 12,00

Mandonguilles de xai del Moianés i pollastre de masia
guisades amb patata al morter 15,90

Escalopins de secret ibéric al gust

(rocafort, pebre verd, ceps, tofona o Pedro Ximénez) 18,90
RECOMANEM AQUESTS VINS I CAVES Ampolla 3/4
Anna de Codorniu Brut Rosé 20,80
Caves { Ivette Brut 22,70
Miquel Pons Brut 15,90
D. O. Costers del Segre - Raimat Albarifio 14,60
Vins Blancs
D. O. Somontano - Sommos Chardonnay 14,50
( D. O. Rioja - Arnegui Crianca 14,75
D. O. Catalunya - Garnatxa Negra 19,90
D.O. Ribera del Duero - Pago de Fuentecojo 26,20
Vins Negres < * K %
D. O. Ribera del Duero - Pradorey Crianca Magnum 41,00
D. O. Rioja - Marqués de Riscal Reserva Magnum 47,00
\ D. O. Emporda - 5 Fincas Reserva Magnum 38,50
En cas d’intolerancia o al-lérgia alimentaria 10 % IVA INCLOS

comuniqui-ho al nostre personal. preus expressats en €



